
บทท่ี3 

วิเคราะห์และออกแบบระบบ 

 

3.1 โครงสร้างภายในองค์กร 

 ร้านอาหารมุมสบายเป็นร้านอาหารและเครื่องดื่ม โดยจะมีการแบ่งโครงสร้างภายใน

องค์กรตามหนา้ที่หลักดังนี้ 

 

 
 

ภาพท่ี 3.1 แสดงโครงสร้างองค์กร 

 

3.2  ระบบงานเดิม 

 3.2.1  ระบบงานเดิม 

  ผู้จัดท าโครงการได้ศึกษาขั้นตอนการท างานของร้านอาหารมุมสบาย พบว่ามีขั้นตอน

การด าเนินงานดังนี้ 

  เมื่อมีลูกค้าเขา้มาใช้บริการภายในร้าน โดยร้านอาหารมุมสบายจะให้บริการออกเป็น 2 

แบบคือบริการร้านอาหารที่ทานภายในร้าน และบริการรับจัดงานเลี้ยงนอกสถานที่ รูปแบบ

การให้บริการรับจัดงานเลีย้งนอกสถานที่ของร้านอาหารมุมสบาย โดยจะมีขัน้ตอนการสั่งจอง

ในระบบเก่าดังนี้ เมื่อมีลูกค้าเข้ามาเพื่อใช้บริการในส่วนของการจัดงานเลี้ยง ลูกค้าจะเข้ามา

สอบถามเรื่องการจัดงานเลี้ยงนอกสถานที่ ส่วนแรกของการจัดงานคือการเช็คตารางการ

ให้บริการในร้าน ว่าทางร้านมีการรับงานจัดเลี้ยงที่อื่นหรือไม่ หากว่าทางร้านสามารถรับงาน

จัดนอกสถานที่ได้ ก็จะมาคุยในเรื่องของรายละเอียดของการจัดงานเลี้ยง 
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การรับจัดงานเลี้ยงจะแบ่งออกเป็น 2 รูปแบบคือการจัดงานภายในร้าน คอืการรับเหมาจอง

ภายในรา้น และการรับจัดงานภายนอกร้าน โดยการเหมาจองภายในรา้นนั้นทางร้านสามารถ

ให้บริการได้แค่เพียงวันละ 1 งานเท่านั้น  แต่หากใหบ้ริการภายนอกร้านนั้น   ร้านสามารถ

ให้บริการได้วันละ 2 งานเลี้ยง การจัดงานเลีย้งสามารถแบ่งงานออกได้เป็นหลายประเภท เช่น 

งานแต่งงาน งานท าบุขขึ้นบ้านใหม ่งานบวช ฯลฯ นอกจากนี้ยังมรีูปแบบการจัดงานที่

หลากหลายทั้งรูปแบบการจัดงานแบบท้องถิ่น อาหารท้องถิ่น รูปแบบการจัดงานแบบโต๊ะจีน

หรอืการจัดงานแบบงานบุข จากความหลากหลายของงานท าให้เมนูอาหารก็จะเปลี่ยนไป

ตามประเภทงาน รูปแบบงาน ตามที่ลูกค้าได้เลือกไว้ เมื่อเสร็จการจัดงานเจ้าของร้านหรอื

ผูจ้ัดการจะออกใบเสร็จให้แก่ลูกค้าซึ่งขั้นตอนทั้งหมดสามารถสรุปเป็นแผนภาพได้ดังรูป 3.2 
เริ่มต้น

ลูกค้าเข้ามาใช้บริการ

เลือกสถานที่

ผูจั้ดการร้าน
ตรวจสอบ

ลูกค้าจองวัน เวลา ไม่ว่าง

ว่าง

                            

              

                  

              

ลูกค้ากรอกข้อมูล
พร้อมจ่ายเงินค่ามัดจ า

                 

สิ้นสุด

              

              

                  

                   
       

ภายในร้านภายนอกร้าน

 
 

ภาพท่ี 3.2 แสดงแผนผังการท างานเดิม การจัดงานเลี้ยง ร้านอาหารมุมสบาย 
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 3.2.2 ปัญหาที่พบในระบบงานเดิม 

ภาพท่ี 3.3 แผนภูมิที่แสดงปัขหาที่พบในระบบงานเดิม 

  3.2.2.1 ลูกค้าไม่พงึพอใจ เนื่องจากหากท าการโทรสั่งจองจะไม่เห็นลายละเอียดงาน 

  3.2.2.2 พนักงานขาดเครื่องมอืที่ช่วยในการท างานให้มีประสิทธิภาพ 

  3.2.2.3 ระบบภายในร้านยังไม่การจัดงานล าดับขั้นตอนงานที่ไม่ดี 

  3.2.2.4 กระบวนการท างานมคีวามล่าช้า ซ้ าซ้อน ยากต่อการค้นหา และไม่

เป็นระบบระเบียบ เนื่องจากการบันทึกข้อมูลลงในสมุดและข้อมูลมจี านวนมาก 

  3.2.25 ผู้จัดการรา้นจัดการงานได้ยาก ขาดระบบจัดการภายในร้านที่ดี 

3.3 ระบบงานใหม่ 

 แนวทางของระบบงานใหม่จะใช้เทคโนโลยีสารสนเทศเข้ามาช่วยในเรื่องของระบบ

จัดการการจัดงานเลี้ยงนอกสถานที่ ซึ่งมีในส่วนของระบบจัดการการรับเหมาจัดงานภายใน

ร้าน ระบบจัดงานรับเหมานอกสถานที่ ระบบจัดการเงินเดือนพนักงาน รวมถึงบันทึกรายงาน

ทางสถิติเพื่อช่วยเสริมประสิทธิภาพในการท างาน อ านวยความสะดวก และช่วยให้เจ้าของ

กิจการสามารถตรวจสอบการท างานได้รวดเร็วขึน้ 

3.4 แผนภาพกระแสข้อมูล 

 3.4.1  ผู้ใชใ้นระบบ 

  3.4.1.1  เจา้ของรา้น 

  3.4.1.2  ผูจ้ัดการรา้น 

  3.4.1.3  พนักงาน 

  3.4.1.4  ผูใ้ช้งานทั่วไป 

  3.4.1.5  ลูกค้าสมาชิก 
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 3.4.2  ความตอ้งการในระบบ 

  3.4.2.1  เจ้าของร้าน สามารถล็อกอินเข้าสู่ระบบ จัดการข้อมูลหน้าเว็บไซต์ 

จัดการระบบรับจองจัดเลี้ยงภายในร้าน จัดการระบบจัดงานเลี้ยงนอกสถานที่ เรียกดู

ค่าใช้จ่ายการจองจัดงานเลี้ยง จัดการข้อมูลค่าจ้างพนักงาน เรียกดูข้อมูลรายการ

อาหารที่ถูกสั่งภายในรา้นและจัดการขอ้มูลเวลาให้บริการภายในร้าน 

  3.4.2.2  ผู้จัดการร้าน สามารถล็อกอินเข้าสู่ระบบ จัดการข้อมูลหน้าเว็บไซต์ 

จัดการระบบจัดเลี้ยงภายในร้านอาหาร จัดการระบบจัดงานนอกสถานที่ จัดการเวลา

ให้บริการในร้าน เรียกดูข้อมูลรายการอาหารที่ถูกสั่งในร้าน จัดการข้อมูลค่าใช้จ่ายใน

การจัดงาน จัดการคา่จา้งของพนักงาน  

  3.4.2.3  ผู้ใช้บริการทั่วไป  เรียกดูข้อมูลร้านอาหารผ่านหน้าเว็บไซต์ สามารถ

ดูข้อมูลเมนูอาหารผ่านหน้าเว็บไซต์ เรียกดูเวลาการให้บริการของร้านอาหารผ่านหน้า

เว็บไซต์ สามารถเหมาร้านส าหรับจัดงานนอกสถานที่ผ่านหน้าเว็บไซต์ เลือกรูปแบบ

การจัดงาน เลือกประเภทอาหาร เลือกเมนูอาหาร เช็คสถานการณ์จองผ่านหน้า

เว็บไซต์และเรยีกดูข้อมูลค่าใช้จ่ายในการใชบ้ริการ 

  3.4.2.4  ลูกค้าสมาชิก สามารถล็อกอินเข้าสู่ระบบ เรียกดูข้อมูลร้านอาหาร

ผ่านหน้าเว็บไซต์ เรียกดูข้อมูลเมนูอาหารผ่านหน้าเว็บไซต์ เรียกดูเวลาให้บริการ การ

จองผา่นหน้าเว็บไซต์ สามารถจองและจัดงานเลีย้งภายในและภายนอกร้าน สามารถดู 

เลือก และแก้ไขเซ็ตเมนูอาหารผ่านหน้าเว็บไซต์ สามารถแก้ไขข้อมูลการจองจัดงาน 

สามารถเช็คสถานการณ์จองผ่านหน้าเว็บไซต์ สามารถดูค่าใช้จา่ยในการใช้บริการผ่าน

หนา้เว็บไซต์ 

  3.4.2.5  พนักงานร้าน สามารถล็อกอินเข้าสู่ระบบ เรียกดูข้อมูลจ านวนโต๊ะ

อาหาร เรียกดูข้อมูลเมนูอาหาร เรียกดูข้อมูลการสั่งอาหาร เรียกดูข้อมูลเวลาท าการ

ของรา้นและเรียกดูข้อมูลค่าจา้งของพนักงาน 
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แผนภาพบริบท (Context Diagram) 

0

ระบบบรหิาร  ดการ การ  ดงานเลี ยงนอก
ส านที่ร้านอาหารม มสบาย

เจ้าของร้าน

ข้อมูลผู้ใช้และรหัสผ่าน

ขอ้มูลผู้ใช้และรหัสผ่าน
ข้อมูลสิทธิ ในการเข้าถึงระบบ

ขอ้มูลสิทธิ ในการเขา้ถึงระบบ

ขอ้มูลพนักงาน

ข้อมูลพนักงาน

ข้อมูลลูกค้า

ข้อมูลลูกค้า

ข้อมูลการจองจัดงานเลีย้ง

ข้อมูลการจองจัดงานเลีย้ง
ขอ้มูลยืนยันการจองจัดงานเลีย้ง

ข้อมูลยืนยันการจองจัดงานเลีย้ง

ขอ้มูลวันจองจัดงานเลีย้ง

ข้อมูลเมนูอาหาร

ข้อมูลเมนูอาหาร

ข้อมูลหน้าเว็บไซต์

ขอ้มูลเงินเดือนพนักงาน

ข้อมูลการช าระการจองจัดงานเลีย้ง
ขอ้มูลเงินเดือนพนักงาน

ข้อมูลสถานะการจองจัดงาน
รายงานข้อมูลยอดขายการจองจัดงานเลีย้ง
รายงานข้อมูลใบเสร็จการจองจัดงานเลีย้ง

ผู้จัดการร้าน

ข้อมูลผู้ใช้และรหัสผ่าน

ขอ้มูลผู้ใช้และรหัสผ่าน

ข้อมูลเซ็ตเมนูอาหารแนะน า

ข้อมูลการช าระการจองจัดงานเลีย้ง

ข้อมูลพนักงาน

ขอ้มูลพนักงาน

ข้อมูลลูกค้า

ขอ้มูลลูกค้า
ข้อมูลการจองจัดงานเลีย้ง

ขอ้มูลการจองจัดงานเลีย้ง
ข้อมูลยืนยันการจองจัดเลีย้ง

ขอ้มูลยืนยันการจองจัดเลีย้ง

ข้อมูลวันจองจัดงานเลีย้ง

ขอ้มูลเมนูอาหาร

ข้อมูลเมนูอาหาร
ข้อมูลหน้าเว็บไซต์
รายงานข้อมูลใบเสร็จการจองจัดงานเลีย้ง

ข้อมูลหมวดหมู่อาหาร

ข้อมูลวันให้บริการภายในร้าน

ขอ้มูลหน้าเว็บไซต์

ขอ้มูลวันจองจัดงานเลีย้ง

ลูกค้าสมาชิก

ขอ้มูลยืนยันการจองจัด   เลีย้ง

ข้อมูลยืนยันการจองจัดเลีย้ง

ข้อมูลการช าระการจองจัดงานเลีย้ง

ข้อมูลผู้ใช้และรหัสผ่าน
ขอ้มูลการจองจัดงานเลีย้ง
ข้อมูลวันจองจัดงานเลีย้ง

ข้อมูลเมนูอาหาร

พนักงาน

ข้อมูลสิทธิ ในการเข้าถึงระบบ

ขอ้มูลเมนูอาหาร

ขอ้มูลการจองจัดงานเลีย้ง

ขอ้มูลผู้ใช้และรหัสผ่าน

ข้อมูลสิทธิ ในการเข้าถึงระบบ

ข้อมูลสิทธิ ในการเข้าถึงระบบ

ขอ้มูลการจองจัดงานเลีย้ง

ผู้ใช้งานท่ัวไป

ขอ้มูลผู้ใช้งานท่ัวไป

ข้อมูลการจองจัดงานเลีย้ง

ข้อมูลวันจองจัดงานเลีย้ง

ข้อมูลเมนูอาหาร

ข้อมูลการช าระการจองจัดงานเลีย้ง

ขอ้มูลยืนยันการจองจัดเลีย้ง

ข้อมูลการช าระการจองจัดงานเลีย้ง

ขอ้มูลเงินเดือนพนักงาน

 

ภาพท่ี 3.4 แสดงแผนผังบริบท (Context Diagram) บนเว็บแอพพลิเคชัน (Web Application) 

 จากแผนภาพบริบท (Context Diagram) ตามรูปภาพที่ 3.4 สามารถน ามาเขียนเป็น

แผนภาพกระแสข้อมูลระดับที่ 0 (Data Flow Diagram Level 0) เพื่อแสดงรายละเอียดการ

ท างานของระบบให้ละเอียดมากขึน้ดังภาพที่ 3.5 ดังตอ่ไปนี ้ 
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ภาพท่ี 3.5 แสดงกระแสภาพข้อมูลระดับที่ 0 

จากภาพที่ 3.5 แสดงแผนภาพกระแสข้อมูลระดับที่ 0 (Data Flow Diagram Level0)

การพัฒนาระบบบริหารจัดการ การจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหารมุมสบาย ประกอบด้วย 5 

กระบวนการหลักๆ ได้แก่ 
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ตารางที่ 3.1 แสดงค าอธิบายกระบวนการ จัดการข้อมูลผูใ้ช้ระบบ 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 1.0 

Process name จัดการขอ้มูลผู้ใชร้ะบบ 

Input Data Flow ข้อมูลผู้ใช้และรหัสผ่าน ข้อมูลสิทธิ ในการเข้าถึงระบบ ข้อมูล

พนักงาน ข้อมูลลูกค้า  

Output Data Flow ข้อมูลผู้ใช้และรหัสผ่าน ข้อมูลสิทธิ ในการเข้าถึงระบบ ข้อมูล

พนักงาน ข้อมูลลูกค้า 

Data Store Used ข้อมูลผูใ้ช้และรหัสผ่าน ข้อมูลลูกค้า ข้อมูลพนักงาน 

Description เป็นกระบวนการส าหรับตรวจสอบและก าหนดสิทธิ ในการใช้งาน 

โดยระบบจะตรวจสอบชื่อผู้ใช้และรหัสผ่าน ผู้ใช้จึงมีสิทธิในการเข้า

ใช้ระบบ โดยผู้ใช้ระบบในส่วนนี้ได้แก่ ผู้ดูแลระบบ เจ้าของกิจการ 

ผูจ้ัดการ พนักงานและลูกค้า 
 

 

ตารางที่ 3.2 แสดงกระบวนการ จัดการข้อมูลการจอง 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 2.0 

Process name จัดการขอ้มูลการจอง 

Input Data Flow ข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลรูปแบบการจัดเลี้ยง ข้อมูลยืนยัน

การจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลเมนูอาหาร 

Output Data Flow ข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลรูปแบบการจัดเลีย้ง ข้อมูลยืนยัน

การจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลเมนูอาหาร 
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ตารางที่ 3.2 แสดงกระบวนการ จัดการข้อมูลการจอง(ต่อ) 

Process Description 

Data Store Used ข้อมูลลูกค้า ข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลยนืยันการจองจัดงาน

เลี้ยง ข้อมูลเมนูอาหาร ข้อมูลหน้าเว็บไซต์ ข้อมูลเวลาใหบ้ริการ 

Description เป็นกระบวนการ ระบบการจองจัดงานเลี้ยงโดยจะเป็นระบบที่น ามา

ช่วยด าเนินความสะดวกภายในร้าน ด้านการจองจัดงานเลี้ยง โดย

ผู้ใช้ระบบในส่วนนี้ได้แก่ เจ้าของกิจการ ผู้จัดการ พนักงานและ

ลูกค้า 

 
 

ตารางที่ 3.3 แสดงกระบวนการ จัดการข้อมูลหน้าเว็บไซต์ 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 3.0 

Process name จัดการขอ้มูลหน้าเว็บไซต์ 

Input Data Flow ข้อมูลหน้าเว็บไซต์ ข้อมูลเวลาใหบ้ริการ 

Output Data Flow ข้อมูลหน้าเว็บไซต์ ข้อมูลเวลาใหบ้ริการ 

Data Store Used ข้อมูลเมนูอาหาร ข้อมูลหน้าเว็บไซต์ ข้อมูลเวลาใหบ้ริการ 

Description เป็นกระบวนการแก้ไขข้อมูลหน้าเว็บไซต์เพื่อปรับปรุงข้อมูลร้าน 

หรือเมนูร้าน โดยผู้ใช้ระบบในส่วนนี้ได้แก่เจ้าของร้านและผู้จัดการ

ร้าน 
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ตารางที่ 3.4 แสดงกระบวนการ จัดการข้อมูลการเงิน 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 4.0 

Process name จัดการขอ้มูลการเงิน 

Input Data Flow ข้อมูลการช าระการจัดจองงานเลี้ยง ข้อมูลบันทึกบัขชยีอดรวมการ

จองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลบันทึกรายจ่าย 

ข้อมูลเงนิเดือนพนักงาน 

Output Data Flow ข้อมูลการช าระการจัดจองงานเลี้ยง  

Data Store Used ข้อมูลเงนิเดือนพนักงาน ข้อมูลการช าระการจัดจองงานเลี้ยง 

Description เป็นกระบวนการบันทึกข้อมูลค่าใช้จ่ายและข้อมูลการเงินต่างๆ ที่

เกิดขึ้นในระบบ โดยผู้ใช้ระบบส่วนนีไ้ด้แก่เจ้าของร้าน ผูจ้ัดการ และ

ลูกค้า 
 

ตารางที่ 3.5 แสดงกระบวนการ เรียกดูข้อมูลรายงาน 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 5.0 

Process name เรียกดูข้อมูลรายงาน 

Input Data Flow - 

Output Data Flow รายงานข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลเงินเดือนพนักงาน 

รายงานข้อมูลการช าระการจัดจองงาน รายงานข้อมูลยอดขาย

รายงานข้อมูลใบเสร็จรายการอาหาร 

Data Store Used ข้อมูลการจองจัดงานเลีย้ง ข้อมูลเงนิเดือนพนักงาน ข้อมูลการช าระ

การจัดจองงานเลี้ยง ข้อมูลยอดขาย ข้อมูลใบเสร็จรายกายอาหาร 

Description เป็นกระบวนการรายงานค่าใช้จ่ายและข้อมูลการเงินต่างๆ เพื่อ

เรียกดูข้อมูลทางการเงินที่เกิดขึ้นภายในร้าน โดยผู้ใช้ในระบบนี้

ได้แก่เจ้าของรา้น 
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จากแผนภาพกระแสขอ้มูลที่ 0 กระบวนการที่ 1 , 2 , 3 และ 4 สามารถแยกออกเป็น

กระบวนการย่อย แผนภาพกระแสขอ้มูลระดับที่ 1 (Data Flow Diagram Level 1)ได้ดังนี ้ 
 

Data Flow Diagram Level 1 Process 1.0 

 

 
ภาพท่ี 3.6 แสดงแผนภาพกระแสขอ้มูลระดับที่ 1 จัดการข้อมูลผูใ้ช้ระบบ 

 

ตาราง 3.6 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 1.1 ตรวจสอบผู้ใช้และ

รหัสผ่าน 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 1.1 

Process name ตรวจสอบข้อมูลผู้ใชแ้ละรหัสผ่าน 

Input Data Flow ข้อมูลผูใ้ช้และรหัสผ่าน ข้อมูลสทิธิ ในการเข้าถึงระบบ 

Output Data Flow ข้อมูลผูใ้ช้และรหัสผ่าน ข้อมูลสทิธิ ในการเข้าถึงระบบ 

Data Store Used ข้อมูลผู้ใชแ้ละรหัสผ่าน ข้อมูลลูกค้า 
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ตาราง 3.6 (ต่อ) แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 1.1 ตรวจสอบผูใ้ช้และ

รหัสผ่าน  

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 1.1 

Process name ตรวจสอบข้อมูลผู้ใชแ้ละรหัสผ่าน 

Description กระบวนการส าหรับตรวจสอบผู้ใช้ระบบและรหัสผ่านเพื่อเข้าสู่

ระบบ ผู้มีสิทธิ ในกระบวนการนี้ ได้แก่ เจ้าของร้าน ผู้จัดการ 

พนักงาน ผูใ้ช้ทั่วไปและลูกค้าสมาชิก 

 

 

ตาราง 3.7 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 1.2 เพิ่มและจัดการขอ้มูล

ผูใ้ช้ระบบ 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 1.2 

Process name เพิ่มและจัดการขอ้มูลผู้ใชร้ะบบ 

Input Data Flow ข้อมูลลูกค้า ข้อมูลพนักงาน 

Output Data Flow ข้อมูลลูกค้า ข้อมูลพนักงาน 

Data Store Used ข้อมูลพนักงาน ข้อมูลลูกค้า 

Description กระบวนการส าหรับเพิ่มและจัดการข้อมูลลูกค้า ข้อมูลพนักงาน ผูม้ี

สิทธิ ในกระบวนการนี้ได้แก่ เจ้าของรา้นและผูจ้ัดการ 
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แผนภาพกระแสขอ้มูลระดับที่ 1 (Data Flow Diagram Level 1 Process 2.0) 

 

ภาพท่ี 3.7 แสดงแผนภาพกระแสขอ้มูลระดับที่ 1 จัดการระบบการจองจัดงานเลี้ยง 

 

ตาราง 3.8 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 2.1 เพิ่มและจัดการขอ้มูล

การจอง 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 2.1 

Process name เพิ่มและจัดการขอ้มูลการจอง 

Input Data Flow ข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง 
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ตาราง 3.8  แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 2.1 เพิ่มและจัดการขอ้มูล

การจอง (ต่อ) 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 2.1 

Process name เพิ่มและจัดการขอ้มูลการจอง 

Output Data Flow ข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง 

Data Store Used ข้อมูลลูกค้า ข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลเวลาใหบ้ริการ 

Description กระบวนการส าหรับการเพิ่มและจัดการข้อมูลจัดงานเลี้ยงให้

สามารถเพิ่ม ลบ แก้ไข และเรียกดูข้อมูลการจองจัดงานเลีย้งได้ ผูม้ี

สิทธิ ในกระบวนการนี้ ได้แก่ เจ้าของร้าน ผู้จัดการ  พนักงาน 

ผูใ้ช้งานทั่วไป และลูกค้าสมาชิก 
 

 

ตาราง 3.9 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 2.2 การจัดการข้อมูล

เมนูอาหาร 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 2.2 

Process name การจัดการข้อมูลเมนูอาหาร 

Input Data Flow ข้อมูลเมนูอาหาร 

Output Data Flow ข้อมูลเมนูอาหาร 

Data Store Used ข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลเมนูอาหาร ข้อมูลหน้าเว็บไซต์ 

Description กระบวนการส าหรับเพิ่ม ลบ แก้ไขและเรยีกดูเมนูอาหารส าหรับการ

จองจัดงานเลี้ยง ผู้มีสิทธิ ในกระบวนการนี้ได้แก่ เจ้าของร้าน 

ผูจ้ัดการ พนักงาน ผูใ้ช้งานทั่วไป และลูกค้าสมาชิก 
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ตาราง 3.10 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 2.3 การจัดการข้อมูลวัน

จองจัดงานเลี้ยง 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 2.3 

Process name การจัดการข้อมูลวันจองจัดงานเลี้ยง 

Input Data Flow ข้อมูลวันจองจัดงานเลี้ยง 

Output Data Flow ข้อมูลวันจองจัดงานเลี้ยง 

Data Store Used ข้อมูลลูกค้า ข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลเมนูอาหาร ข้อมูล

เวลาให้บริการ 

Description กระบวนการส าหรับเพิ่ม แก้ไขและเรียกดูข้อมูลวันจองจัดงานเลี้ยง 

ผู้มีสิทธิ ในกระบวนการนี้ได้แก่ เจ้าของร้าน ผู้จัดการ ผู้ใช้งานทั่วไป 

และลูกค้าสมาชิก 
 

 

ตาราง 3.11 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 2.4 ยืนยันการจองจัดงาน

เลี้ยง 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 2.4 

Process name การจัดการข้อมูลยืนยันการจองจัดงานเลี้ยง 

Input Data Flow ข้อมูลยืนยันการจองจัดงานเลี้ยง 

Output Data Flow ข้อมูลยนืยันการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลสถานะการจองจัดงาน 

Data Store Used ข้อมูลลูกค้า ข้อมูลยืนยันการจองจัดงานเลี้ยง ข้อมูลเวลาใหบ้ริการ 

Description กระบวนการยืนยันข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยงส าหรับลูกค้า และ

ร้านอาหาร ผู้มีสิทธิ ในกระบวนการนี้ได้แก่ เจ้าของร้าน ผู้จัดการ 

ผูใ้ช้งานทั่วไป และลูกค้าสมาชิก 
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แผนภาพกระแสขอ้มูลระดับที่ 1 (Data Flow Diagram Level 1 Process 3.0) 
 

3.1

            
            

3.2

            
             

           

             

D8                    

                  

                   

D6                

D7                   

                  

                  
                         

 
 

 

ภาพท่ี 3.8 แสดงแผนภาพกระแสขอ้มูลระดับที่ 1 จัดการข้อมูลหนา้เว็บไซต์ 
 

ตาราง 3.12 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 3.1 จัดการข้อมูลหนา้

เว็บไซต ์

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 3.1 

Process name จัดการขอ้มูลหนา้เว็บไซต์ 

Input Data Flow ข้อมูลหนา้เว็บไซต์ ข้อมูลเซ็ตเมนูอาหารแนะน า 

Output Data Flow ข้อมูลหน้าเว็บไซต์ 

Data Store Used ข้อมูลหน้าเว็บไซต์ ข้อมูลเมนูอาหาร 

Description กระบวนการส าหรับแก้ไขข้อมูลหน้าเว็บไซต์อาทิเช่น ข้อมูลรูปภาพ 

เมนูอาหารแนะน า ผู้มีสิทธิ ในกระบวนการนี้ได้แก่ เจ้าของร้านและ

ผูจ้ัดการ 
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ตาราง 3.13 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 3.2 จัดการข้อมูลเวลา

ให้บริการ 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 3.2 

Process name จัดการขอ้มูลเวลาให้บริการ 

Input Data Flow ข้อมูลเวลาให้บริการ 

Output Data Flow ข้อมูลเวลาให้บริการ 

Data Store Used ข้อมูลเวลาให้บริการ 

Description กระบวนการส าหรับเพิ่ม ลบ แก้ไขและเรียกดูข้อมูลเวลาให้บริการ

ภายในรา้น ผูม้ีสทิธิ ในกระบวนการนี้ได้แก่ เจ้าของรา้นและผูจ้ัดการ 
 

 

 

 

แผนภาพกระแสขอ้มูลระดับที่ 1 (Data Flow Diagram Level 1 Process 4.0) 

 
 

ภาพท่ี 3.9 แสดงแผนภาพกระแสขอ้มูลระดับที่ 1 จัดการข้อมูลการเงิน 
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ตาราง 3.14 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 4.1 จัดการข้อมูลการเงนิ

การจองจัดงานเลี้ยง 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 4.1 

Process name จัดการขอ้มูลการเงนิการจองจัดงานเลี้ยง 

Input Data Flow ข้อมลูการช าระการจองจัดงานเลี้ยง  

Output Data Flow ข้อมูลการช าระการจองจัดงานเลี้ยง  

Data Store Used การช าระการจองจัดงานเลี้ยง 

Description กระบวนการส าหรับจัดการข้อมูลทางการเงิน ค่าใช้จ่ายจากการจัด

งานเลี้ยง ผู้มีสิทธิ ในกระบวนการนี้ได้แก่ เจ้าของร้าน ผู้จัดการ 

ผูใ้ช้งานทั่วไป และลูกค้าสมาชิก 
 

 

ตาราง 3.15 แสดงค าอธิบายกระแสข้อมูลระดับที่ 1 กระบวนการที่ 4.2 จัดการข้อมูลเงินเดอืน

พนักงาน 

Process Description 

System การพัฒนาระบบบริหารจัดการการจัดเลี้ยงนอกสถานที่ร้านอาหาร

มุมสบาย 

DFD Number 4.2 

Process name จัดการขอ้มูลเงินเดอืนพนักงาน 

Input Data Flow ข้อมูลเงนิเดือนพนักงาน 

Output Data Flow ข้อมูลเงนิเดือนพนักงาน 

Data Store Used ข้อมูลเงนิเดือนพนักงาน 

Description กระบวนการส าหรับจัดการข้อมูลเงินเดือนพนักงาน ผู้มีสิทธิ ใน

กระบวนการนี้ได้แก่ เจ้าของรา้น และพนักงาน 
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3.5 ความส มพ นธ์ของฐานข้อมูล(ER-Diagram) 

 
 

รูปภาพท่ี 3.10 แผนภาพแสดงความสัมพันธ์ระหว่างข้อมูล (Entity Relationship Diagram) 

แบบ Crow’s Foot Model 
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3.6พ นาน กรมข้อมูล (Data Dictopnary) 

 จากการออกแบบระบบงานใหม่ซึ่งมกีารจัดการระบบฐานขอ้มูล จึงสามารถออกแบบ

ฐานขอ้มูลให้กับระบบที่ประกอบไปด้วยตารางขอ้มูลต่างๆ ดังตารางที่ 

ตารางที่ 3.16  แสดงช่ือตารางทั้งหมดของระบบฐานข้อมูล 

ล าด บ ชื่อตาราง ประเภท รายละเอียด 

1 admins Master เก็บข้อมูลผู้ดูแลระบบ 

2 contents Master เก็บหนา้เว็บไซต์ 

3 users Master เก็บข้อมลูผูใ้ช้งาน 

4 reservation Master เก็บข้อมูลการจองจัดเลี้ยง 

5 resovation_menus Transaction เก็บข้อมูลเมนูอาหารในการ

จองจัดเลี้ยง 

6 menus Transaction เก็บข้อมูลเมนูอาหารในร้าน 

7 categories Reference เก็บข้อมูลหมวดหมูอ่าหาร 

8 preview_menus Reference เก็บข้อมูลชุดเมนูแนะน าการ

จองจัดเลี้ยง 

9 preview_sets Transaction เก็บข้อมูลชุดเมนูแนะน า

ภายในรา้น 

10 addition_costs Transaction เก็บข้อมูลรูปแบบงานเลี้ยง 

 

ค าอธิบาย ประเภทของตารางได้แก่ 

 Master  หมายถึง  ตางรางขอ้มูลหลัก 

 Transaction หมายถึง  ตารางที่มกีารเปลี่ยนแปลงข้อมูล 

 Reference หมายถึง  ตารางที่มกีารอ้างองิ 
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จากตารางที่  3.16 สามารถแสดงรายละเอียดของและตารางได้ดังนี้ 

ตารางที่ 3.17 แสดงรายละเอียดของตาราง admins 

ชื่อตาราง : admins 

ประเภทตาราง : Master 

ค าอธิบาย : ข้อมูลผู้ดูแลระบบ 

คีย์หลัก  : id 

คีย์รอง : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id int(4) รหัสผู้ใช้ 0001 

username varchar(45) ชื่อผู้ใช้ kanin01 

password varchar(45) รหัสผ่าน 12334567890 

role varchar(45) ประเภทผู้ใช้งาน admin 

 

ตารางที่ 3.18 แสดงรายละเอียดของตาราง content 

ชื่อตาราง : content 

ประเภทตาราง : Master 

ค าอธิบาย : ข้อมูลลูกค้า 

คีย์หลัก  : id 

คีย์รอง : admins_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id int(4) รหัสประจ าตาราง 0001 

title varchar(45) เก็บข้อความหัวขอ้ ร้านมุมสบาย 

subtitle varchar(45) เก็บรายละเอียด อยู่จังหวัดพะเยา 

image_path varchar(45) เก็บภาพหน้าเว็บ 1235.jpg 

admin_id int(4) รหัสผู้ดูแลระบบ 0001 
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ตารางที่ 3.19 แสดงรายละเอียดของตาราง user 

ชื่อตาราง : user 

ประเภทตาราง : Master 

ค าอธิบาย : ข้อมูลผูใ้ช้งาน 

คีย์หลัก  : id 

คีย์รอง : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id int(4) รหัสประจ าตาราง 0001 

email varchar(45) อีเมลผูใ้ชง้าน user@gmail.com 

password varchar(45) รหัสผ่านผู้ใช้งาน 1234567890 

firstname varchar(45) ชื่อจริงผู้ใช้งาน คณิน 

lastname varchar(45) นามสกุลผู้ใช้งาน เมธา 

phone varchar(45) เบอร์โทรศัพท์ 0882237822 

address varchar(45) ที่อยู่ผู้ใช้ chiang mai 

 

ตารางที่ 3.20 แสดงรายละเอียดของตาราง reservation 

ชื่อตาราง : reservations 

ประเภทตาราง : Master 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลการจอง 

คีย์หลัก  : id 

คีย์รอง : user_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id  int(4) รหัสประจ าตาราง 0001 

user_id int(4) รหัสประจ าตารางผูใ้ช้งาน 01 

type tinyint(1) ประเภทรูปแบบจัดเลี้ยง 1 

total_seat varchar(45) จ านวนผูม้างานทั้งหมด 50 

total_price decimal(10,2) ราคารวมทั้งหมด 1000000.00 

date datetime วันและเวลาที่จอง 10/08/2018  9:15 

status tinyint(1) สถานะการจอง 1 
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ค าอธิบาย ประเภทรูปแบบจัดเลี้ยง(reserve_type) 

 1   หมายถึง   งานแตง่งาน 

 2   หมายถึง   งานศพ 

 3   หมายถึง   งานขึ้นบ้านใหม่ 

 4   หมายถึง   งานบวช 

 5   หมายถึง   งานอื่นๆ 

ค าอธิบาย สถานะการจอง(reseve_status) 

0   หมายถึง   ท าการจองไม่ส าเร็จ  

1   หมายถึง   ท าการจองส าเร็จ 

ตารางที่ 3.21 แสดงรายละเอียดของตาราง resorvation_menus 

ชื่อตาราง : resorvation_menus 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลเมนูอาหารในการจองจัดเลี้ยง 

คีย์หลัก  : id 

คีย์รอง : menus_id,reservations_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id int(4) รหัสประจ าตาราง 0001 

menus_id int(4) รหัสเมนูอาหาร 0001 

reservations_id int(4) รหัสการจอง 0001 

amount int(3) จ านวนเมนูอาหาร 10 

price decimal(9,2) ราคาอาหารทั้งหมด 1000000.00 
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ตารางที่ 3.22 แสดงรายละเอียดของตาราง menus 

ชื่อตาราง : menus 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลเมนูอาหารในรา้น 

คีย์หลัก  : id 

คีย์รอง : categories_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id  int(4) รหัสประจ าตาราง 0001 

categories_id int(4) รหัสหมวดหมูอ่าหาร 0001 

name varchar(45) ชื่อเมนูอาหาร ข้าวผัดหมู 

price decimal(9,2) ราคาอาหารตอ่หนึ่งจาน 1000000.00 

 

ตารางที่ 3.23 แสดงรายละเอียดของตาราง categories  

ชื่อตาราง : categories 

ประเภทตาราง : Reference 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลหมวดหมูอ่าหาร 

คีย์หลัก  : id 

คีย์รอง : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id int(4) รหัสประจ าตาราง 0001 

name varchar(45) ชื่อหมวดหมู่ ของทอด 

 

 

 

 

 



54 
 

ตารางที่ 3.24 แสดงรายละเอียดของตาราง preview_menus 

ชื่อตาราง : preview_menus 

ประเภทตาราง : Reference 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลเมนูในชุดแนะน าการจองจัดเลี้ยง 

คีย์หลัก  : id 

คีย์รอง :  menus_id,preview_sets_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id int(4) รหัสประจ าตาราง 0001 

menus_id int(4) รหัสเมนูอาหาร 0001 

preview_set_id int(4) รหัสประจ าชุดเมนู ข้าวผัดหมู 

 

 

ตารางที่ 3.25 แสดงรายละเอียดของตาราง preview_set 

ชื่อตาราง : preview_set 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลชุดเมนูอาหาร 

คีย์หลัก  : id  

คีย์รอง : - 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id int(4) รหัสประจ าตาราง 0001 

name varchar(45) ชื่อชุดอาหาร preview1 

description varchar(45) รายละเอียดชุดอาหาร พะแนงหมู,ไข่เจียว 
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ตารางที่ 3.26 แสดงรายละเอียดของตาราง addition_costs 

ชื่อตาราง : addition_costs 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลลูกค้าทั่วไป 

คีย์หลัก  : id 

คีย์รอง : reservation_id 

เขตข้อมูล ชนิดและขนาด ความหมาย ตัวอย่าง 

id int(4) รหัสประจ าตาราง 0001 

name varchar(45) ชื่อลูกค้า คณิน 

detail varchar(45)  รายละเอียดลูกค้า จองงานแต่ง 

price decimal(10,2) ราคาที่จอง 10000000.00 

reservation_id int(4) รหัสการจอง 0001 
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3.7 โครงสร้างระบบงาน 

 

 
 

ภาพท่ี 3.11 แผนผังโครงสร้างระบบ 
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3.8 การออกแบบหน้า อ 

การออกแบบหน้าจอส าหรับการพัฒนาระบบบริหารจัดการ การจัดเลี้ยงนอกสถานที่

ร้านอาหารมุมสบายประกอบไปด้วยหน้าจอการท างานต่างๆดังนี้ 

 3.8.1 หน้าเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า มกีารออกแบบดังนี้ 
 

 
 

 

ภาพท่ี 3.12 หน้าหลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า 
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ภาพที่ 3.13 หน้าหลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า ระบบการจองจัดงานเลีย้ง(กรอกข้อมูลผูใ้ช้บริการ)  
 

 

 
 

ภาพท่ี 3.14 หน้าหลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า ระบบการจองจัดงานเลี้ยง(เมนูอาหารทานเล่น) 
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ภาพท่ี 3.15 หน้าหลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า ระบบการจองจัดงานเลี้ยง(เมนูอาหารจานรอ้น)  
 

 

 
 

ภาพท่ี 3.16 หน้าหลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า ระบบการจองจัดงานเลี้ยง(เมนูอาหารจานหลัก)  
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ภาพท่ี 3.17 หน้าหลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า ระบบการจองจัดงานเลี้ยง(เลือกข้าว) 
 

 

 
 

ภาพท่ี 3.18 หนา้หลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า ระบบการจองจัดงานเลี้ยง(เลือกเมนูของหวาน)  
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ภาพท่ี 3.19 หนา้หลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า (แนะน าเมนูอาหาร)  
 

 

 
 

ภาพท่ี 3.20 หน้าหลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า หน้าเลือกดูข้อมูลบทความหรอืข่าวสารตา่งๆ  
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ภาพท่ี 3.21 หน้าหลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า หน้าดูข้อมูลหรอืบทความต่างๆ 

 

 

  
 

ภาพท่ี 3.22 หนา้หลักเว็บไซต์ส าหรับลูกค้า ตดิต่อหรอืสอบถามขอ้มูลทางร้าน  
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 3.8.2 หน้าเว็บไซต์ส าหรับส่วนของเจ้าของร้าน มีการออกแบบดังนี้ 
 

 
 

ภาพท่ี 3.23 หนา้จอล็อกอินส าหรับเจ้าของร้าน ผู้จัดการและพนักงาน  

 

 

 
 

ภาพท่ี 3.24 หนา้จอหลักของเจา้ของร้าน หน้าจอหลักส่วนของระบบหลังร้าน 
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ภาพท่ี 3.25 หนา้จอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน ระบบหลังร้านจัดการผู้ใช้งาน 

 

 

 
 

ภาพท่ี 3.26 หนา้จอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน ระบบการจองจัดงานเลี้ยง 
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ภาพท่ี 3.27 หนา้จอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน ดูข้อมูลรายการการจองจัดงานเลี้ยง 

 

 
 

ภาพท่ี 3.28 หนา้จอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน ยนืยันการจองจัดงานเลี้ยง 
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ภาพท่ี 3.29 หนา้จอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน จัดการเมนูอาหาร 

 

 

 
 

ภาพท่ี 3.30 หน้าจอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน จัดการข้อมูลเงนิเดือน 
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ภาพท่ี 3.31 หน้าจอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน หนา้หลักเรียกดูข้อมูลรายงาน 

 

 

 
 

ภาพท่ี 3.32 หนา้จอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน เรยีกดูข้อมูลยอดรวมการจองจัดงานเลี้ยง 
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ภาพท่ี 3.33 หนา้จอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน เรยีกดูข้อมูลรายงานเงนิเดือน 

 

 

 
 

ภาพท่ี 3.34 หนา้จอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน เรยีกดูข้อมูลยอดขายรวม 
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ภาพท่ี 3.35 หนา้จอส่วนใช้งานของเจา้ของร้าน เรยีกดูข้อมูลใบเสร็จ 

 

3.8.3 หนา้เว็บไซต์ส าหรับส่วนของผู้จัดการร้านมีการออกแบบดังนี้ 
 

 
 

ภาพท่ี 3.36 หนา้จอส่วนใช้งานของผู้จัดการร้าน หน้าหลักการใชง้าน 

 

 



70 
 

 
 

ภาพท่ี 3.37 หนา้จอส่วนใช้งานของผู้จัดการร้าน จัดการข้อมูลผูใ้ช้งาน 

 

 

 
 

ภาพท่ี 3.38 หนา้จอส่วนใช้งานผูจ้ัดการรา้น หน้าหลักระบบการจอง 
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ภาพท่ี 3.39 หนา้จอส่วนใช้งานของผู้จัดการร้าน แก้ไขการจองจัดงานเลี้ยง 

 

 

 
 

ภาพท่ี 3.40 หน้าจอส่วนใช้งานผูจ้ัดการรา้น ยนืยันการจองจัดงานเลี้ยง 
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ภาพท่ี 3.41 หน้าจอส่วนใช้งานของผู้จัดการร้าน จัดการเมนูอาหาร 

 

 

 
 

ภาพท่ี 3.42 หนา้จอส่วนใช้งานของผู้จัดการร้าน จัดการข้อมูลหน้าเว็บไซต์ 
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3.8.4 หน้าเว็บไซต์ส าหรับส่วนของพนักงาน มีการออกแบบดังนี้ 
 

 
 

ภาพท่ี 3.43 หนา้จอส่วนใช้งานของพนักงาน หน้าหลักส่วนระบบหลังร้าน 

 

 

 
 

ภาพท่ี 3.44 หนา้จอส่วนใช้งานของพนักงาน ดูข้อมูลการจองจัดงานเลี้ยง 
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ภาพท่ี 3.45 หนา้จอส่วนใช้งานของพนักงาน ดูขอ้มูลเงินเดือน 
 

 

 

 

 

 


